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LUNDI 18 MARS

W Salade occitane Tomate cerise vinaigrette
' Saucisse grillée m Cuisse poulet fermier
Q Haricots cuisinés J . Riz
Fromage Laitage
Oreillette ) Fruit de saison

MARDI 19 MARS

Salade
russe(legumes/ceuf/mavyo)

‘ Boeuf Strogonoff

Pamplemousse

Quiche aux légumes

Penne Poélée printaniére de nos régions

Fromage Laitage

Fruit de saison

Crépe au sucre

JEUDI 21 MARS

u’: Salade verte
Q} Roti de porc

Pan con tomante/jambon

Tortilla
Ratatouille Poélée de légumes .
Fromage Laitage

Fondant a 1'orange Fruit de saison

VENDREDI 22 MARS

1/2 avocat Coleslaw

Fish and chips Colin emmental

Pomme duchesse

Petits pois
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