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LUNDI 25 MARS

Pamplemousse rose Q Salade de mache aux noix s 2

m Tajine d'agneau mv"gf: Sauce bolognaise

Semoule Torti

Fromage . Laitage

Q Fruit de saison a Fruit de saison
MARDI 26 MARS

m Ceeur laitue grenobloise Q Radis croque sel

Q Cote de porc Q Wings de poulet

Poélée champétre Carottes persillées

Fromage Laitage

Q Fruit de saison Q Fruit de saison
JEUDI 28 MARS
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Tomate vinaigrette Pizza

Dos de colin pané Croq fromager

Poélée printanniére

Q\ Frult de saison

Haricots verts persillés

Fromage

Crépe fourrée chocolat

VENDREDI 29 MARS

&- nsperges vertes vinaigrette
“ Escalope volaille a la créme

Salade coleslaw

Y= Cheeseburger

Frites

Pomme boulangére
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