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. Mache vinaigrette ' Batavia grenobloise
‘ Estouffade de boeuf] Q‘ Sauté de veau cajun
Coquillettes Pommes de terre grenaille
Fromage ' Laitage
' Fruit de saison ' Fruit de saison
¥ Salade tomates vinaigrette Tartare de concombre
Paupiette dinde sce chasseur Escalope viennoise
Gratin de courgettes Ratatouille
Fromage Laitage
“ Fruit de saison’ ' Fruit de saison
Q Salade endives /noix - Asperges vertes
. Saucisse grillée i Sauté d'agneau
" Lentilles paysanne Semoule
% ‘@ - Fromage as § Fromage
: ; ¢ @- Frult de saison
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Q} Radis croque-sel

Colin aux céréales

Haricots verts persillés -

Piémontaise de légumes

Omelette au fromage

Chou-fleur polonaise

Laitage

Fromage
': Fruit de saison

Cocktail de fruits

La Cheffe de cuisine

enus ont été validés par les membres de la omm|55|on des menus le 04/03/2024 et approuvés par Mme HIRTZ Diététicienne.




