MINISTERE DE LEDUCATION NATIONALE

COLLEGE ALAIN
CUISINE CENTRALE DU COLLEGE ALAIN BOITE POSTALE 1068
EMAIN i i 11870 CARCASSONNE CEDEX 9
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Agriculture Biologique

Crudités/fruits
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) = %5‘; . 4
Label AOP Péche Durable ‘gi‘.% Label Rouge ﬁ.

rd 3
’% @ Fruits, légumes et prodits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a destiantion des écoles (AGRIMER)

e, MAI o
! & . B
G iy F b G ok
kbt Ldtouve Aoy P iat)e n
Y 3" 2
w £ o8 > | B
@ R T T WU C R
:.T..—m.{! Juee pamenc” xadp, 17—t ]
2 .9 S
® - % - 3
... '.rm: :‘T‘:’ ul;:m - ot G
. {
@ ® ow & o
'_‘ii}fz‘ - Przm‘a shurllombe
Lundi 04 mai

Salade verte et olives

Crépe au fromage

%: Sauté de porc

Brandade de morue

Polenta

Tomates provencale

Fromage

Fromage

Fruit de saison

Fruit de saison

Mardi 05 mai

Avocat mayonnaise

—

Surimi

w‘: Emincé de beeuf Thai

Blanquette de saumon et colin

Navets glacés

Laitage

Spaghetti

Laitage

Fruit de saison

| Fruit de saison

\
: ( ) Jeudi 07 mai

w} Salade verte, crotitons et amandesl

Salade de tomates ciboulette '

Falafels a la menthe (boulettes)

Tagliatelles de carottes

W‘ Piccatas de poulet

Dahl de lentilles corail

Fromage

pOIIlpO]l coeur cacao

Fromage

Fruit de saison

Vendredi 08 mai

FERIE

" Les menus ont été validés par les membres de la Com

La Cheffe de cuisihe

ion des menus du 30/03/2026 et approuvés par Mme FERNANDEZ Diététicienne.




