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Agriculture Biologique @ Label IGP Label AOP @ Péche Durable 2 Label Rouge j - Viande Francaise

% @ Fruits, légumes et prodits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a destiantion des écoles (AGRIMER)

Crudités/fruits
Crudités/fruits
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.':'_ Salade verte, croutons Salade piémontaise
l'arte au fromage Vf: Poulet tex-mex
Ratatouille , Coquillettes
Fromage Fromage
Fruit de saison Fruit de saison
Jeudi 28 mai
- Salade verte, poivrons Avocat
- Echine de porc Filet de colin facon fish and chips
Fondue de poireaux a la créme Dahl de lentilles et pois chiche
Fromage Fromage
Fruit de saison Fruit de saison
Vendredi 29 mai
Carottes rapées Salade de lentilles corail
Encornets persillés \‘éff: Parmentier de beeuf]
Haricots beurre l Purée de pomme de terre
Laitage Laitage
Fruit de saison Fruit de saison
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