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"f “ Sauce bolognaise
Spaghetti
Fromage
Fruit de saison
.:" Salade de tomates au basilic Carottes rapées
- Echine de porc rotie et son jus Dos de poisson blanc au curry
Ratatouille - Riz de Marseillette
Fromage @ » 4 Fromage
Fruit de saison é Fruit de saison
. Salade de concombre Champignons a la grecque
. Emincé de beeuf thai Filet de colin au cheddar
Haricots verts persillés Dippers
Laitage Fromage
Fruit de saison
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Cindy ToUs :
les menus du 11/05/2026 et approuvés par Mme HIRTZ Diététicienne.




